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DOMAINE

FAIVELEY

e Spécial Millésime 2019
n° 154 - Aodt/Septembre 2020

Mercurey blanc - 16 Do?ﬂ
Notes de citrons confits au nez. La bouche est riche, FAIVELEY
juteuse, avec un c6té « solaire » bien marqué, tout en MERCUREY

gardant du peps en finale.

Batard-montrachet grand cru - 15

Corton-charlemagne grand cru - 15,5

Le vin nest pas encore en place, mais le potentiel est |3
avec des notes florales « sucrées » et le citron confit au
nez. Du volume et du gras en bouche.

Nuits-saint-georges - 18 - @
Le nez, fin et intense, offre toutes les variations autour
) DOMAINE
de la cerise noire ; I'élevage, remarquablement dosé, @ FAIVELEY
est juste présent pour 'exprimer toute la noblesse du HATVEL RY CHAMBERTIN
cépage. Un pinot noir vinifié de main de maitre. CLOS DE BEZE
NUITS-SAINT-GEORGES GRAND CRU
Chambertin clos-de-béze grand cru - 17,5
Nez fin, frais ou les notes de fleurs, violettes et
pivoines, dominent. Texture dense en bouche, avec de
la chair et un volume encore retenu. Quel potentiel !
Mercurey rouge La Framboisiére Monopole - 15 Nuits-saint-georges premier cru rouge
Mercurey premier cru rouge Aux Chaignots - 16,5
Le Clos duRoy - 14,5 Fraicheur et pureté sont les grandes qualités aroma-
: = tiques de cette cuvée qui se révele juteuse, croquante
Mercurey premier cru rouge et épicée en bouche ; un vin d'une belle origine.
Closdes Myglands-16 Nuits-saint-georges premier cru rouge
Nez, frais, intense sur les frU|t§ noirs. La bouche est Les Porrets Saint-Georges - 16
racée, avec des tanins de qualite et un boisé présent Le nez offre de beaux arémes de fruits noirs. En bouche,
mais agréable. Belle longueur. le vin est frais, gourmand, avec une belle concentra-
Pommard premier cru Les Rugiens - 15,5 tion et de la puissance en finale ; le soyeux des tanins
Le domaine exploite 49 ares dans les Rugiens. Robe annonce un vin d‘avenir !

intense. Aromes doux de fruits noirs, de fleurs...
Bouche tendre, veloutée, charnue, avec du fond et un
bon équilibre. Prometteur !

Clos-de-vougeot grand cru - 16
Aromes discrets, élégants, de cerises noires, d'épices,
de fleurs... Beau jus croquant, dense, frais, long,

Volnay premier cru Fremiets- 15,5 encore fermé, mais harmonieux. Prometteur !
Belle robe violacée. Ardmes légérement « solaires » de
fruits noirs, d'épices... Bouche charnue, ample, dense, Latriciéres-chambertin grand cru - 16,5

Nez puissant, concentré sur les fruits noirs et les épices
nobles. Belle bouche « sucrée », avec des tanins racés

Gevrey-chambertin premier cru et une agréable fraicheur en finale.
1Lavaut Saint Jacques - 15

avec des saveurs de cerises et une finale juteuse.
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DOMAINE

FAIVELEY

Guide Bettane & Desseauve Nouveau format
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h;ttan; : Edition 2021
desseauve

Domaine Faiveley
QOOOD

Disposant de 120 hectares dont
70 en cote chalonnaise, avec l'un
des plus beaux chais de la Bour-
gogne a Nuits-Saint-Georges,
avec ses recents agrandisse-
ments comme le fermage du
domaine Zibetti et la reprise des
domaines Dupont-Tisserandot et
Billaud-Simon, Faiveley devient
plus que jamais un ambassadeur

incontournable des grands vins
de Bourgogne dans le monde.
Et Uon se réjouit que cela ne soit E -
pas au détriment de lexigence en NU@?SXNE;;QEGES
matiere de qualité et de style a F oo
tous les niveaux d'appellation et b

de prix. La réflexion sur le travail
a la vigne porte ses fruits, les vins
de la maison jouent sur la droi-
ture et la précision de lexpres-

Ry Y
e TEEEAARA
Dapiis 823

DOMAINE

Domaine Faiveley,
sion de chaque cuvée, en blanc Les Damodes 2018
comme en rouge. La gamme 2018 Nez trés pur, superbe, racé, bouche
nous épate par des rouges d'une avenante avec la finesse étonnante
finesse de tannin éblouissante. dont sont capables les damodes,
La cinquiéme étoile est proche. BRI Mallig gondea Yosne - Romad

née, en surplomb des réputés mal-

domaine-faiveley.com consorts. 17/20. 76 euros.
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DOMAINE

FAIVELEY

Guide Hachette

Edition 2021 DOM. FAIVELEY

Les Cazetiers 2018 *
M1 cru | 14300 | {[]] [ 752100 €

Avec plus de 4 ha, le Dom. Faiveley est le principal
propriétaire de ce beau terroir du nord de Gevrey-
Chambertin. Déja bien en vue dans la derniére édition
du Guide avec le millésime 2017, cette cuvée confirme sa
propension a donner un vin d’une belle structure, taillé
pour la garde. Un gevrey étiré dans une longue finale,

qui sexprime sur des notes de fruits frais et d’épices.
¥ 2025-2030

CH. FAIVELEY
Clos Rochette Monopole 2018 %

| 35000 | Wi | 20330 €

Né d'un terroir au sol compact, jonché de petites roches,
ce Clos Rochette couleur or a reflets brillants présente
un bouquet fin de fleurs blanches, complété de la vanille

DOM. FAIVELEY Frémiets 2018 %

micru | 4000 | L | 50a75€

Ce climat change d’orthographe selon son apparte-
fance a la commune de Volnay (Frémiets) ou a celle
de Pommard (Frémiers). Nous sommes ici & Volnay et

«t» est donc de rigueur. Dans le verre, un vin au joli

et du grillé apportés par Félevage. La bouche se révéle €z de cassis et de violette relevé de poivre, a la bouche
bien équilibrée entre acidité, volume et rondeur. Une aMmple, généreuse, concentrée en fruit et btie sur des
finale minérale et rectiligne Iui confére un supplément Ins bien en place, Du caractére et du potentiel
de dynamisme. ¥ 2022-2026 Y 20252030 :

DOM. FAIVELEY 2018 *

Superficie : 7 ha / Production : 275 hl

Gderu | 5300 | m | +de100€
Le grand cru étend ses 71,42 ha de vignes sur 5 villages DOM. FAIVELEY 2018 %
formant un collier vert autour du cou de la colline de
Corton. La maison Faiveley y cultive 86 ares a lori- WGderu | 5800 | ® | *dei00¢

gine d’un 2018 ouvert sur des parfums de brioche aux
amandes et de boisé fumé, a la bouche ample, riche,
suave, savoureuse et longue. ¥ 2025-2030

Avec 1,2 ha, le domaine est un important propriétaire ge
ce grand cru situé tout au sud de Gevrey—Chambe“('i’:
Le nez de ce 2018 évolue dans un registre gourman i
cerise noire, de réglisse et de chocolat, avec en pr
une pointe florale. Le palais, tout en longueur, se fii§»
tingue par le raffinement de sa texture dans un millésime
pourtant chaleureux. ¥ 2025-2030

Depuis 1825

DOMAINE

FAIVELEY
CORTON DOMAINE
CHARLEMAGNE FAIVELEY
GRAND CRU 7

LATRICIERES
CHAMBERTIN
GRAND CRU

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE A NUITS-SAINT-GEORGES

Mis EN BOUTEILLE AU DOMAINE A NUITS.-SAINT-GEORGES

* vin trés véussi || ¥* vin remarquable
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DOMAINE

FAIVELEY

LesEchos

o Les Echos - Weekend
{ n° 239 - Décembre 2020

LE CONFLIT, UNE PASSION FRANCAISE

LILT I

» Domaine Faiveley,

Ladoix blanc, 2018

Le domaine Faiveley posséde

des vignobles en propre

et produit des vins rares comme
le Musigny. Dans sa large gamme,
ce blanc est a découvrir. Il est né
précocement puisque les
vendanges ont débuté fin aoft. Par
conséquent, le vin se caractérise

par sa souplesse. Il dévoile un @
véritable bouquet fruité, avec ses fatver s
ardmes de pain grillé et des notes RAROl
florales. ——

25 euros.

Vins de Fétes
n° 21 - Novembre 2020

crus de Boufgogne.

Domaine Faiveley, Le terroir rivalise
pommard 1er cru syec les meilleurs
Les Rugiens 2018 quand il est vinifié

Avec Les Grands
Epenots, Rugiens
est le grand climat
de Pommard,

village connu de
tous les amateurs

mais oublié des
premiers et grands

par les meilleurs,
comme la famille
Faiveley. Cette
bouteille sera une
grande émotion.
On l'attendra
patiemment.
90,20 euros

DOMAINE
| FAIVE LEY

PomMmMARD
»
I

LBOURGONE"  Gjide d’achat - Gevrey-Chambertin

n° 155 - Octobre/Novembre 2020

Gevrey-chambertin premier cru

Les Cazetiers 2018 - 17

Nez riche avec des notes de cerises bien mires.
Superbe bouche avec une grande complexité aroma-
tique, de la puissance, et des tanins fins.



DOMAINE

FAIVELEY

Les Echos - Série Limitée
n° 194 - Juin 2020

Domaine Faiveley, Clos Rochette 2018,
mercurey premier cru

Voici I'un des domaines familiaux les plus qualitatifs de
la Bourgogne. Les raisins de cette bouteille proviennent
d'un monopole du domaine depuis 1933. Cela signifie que
l'attention portée a la terre de la part des Faiveley y a été
permanente depuis presque un siecle. Une robe claire
éclaire le verre, les aromes de chardonnay sexpriment
avec douceur: miel, fleurs blanches. La bouche révele
une personnalité ample et complexe. La persistance est

1a, elle semble portée par une délicatesse infinie.

1 BOURGOGNE *#

MILLESIME 2018

Historique !

Guide d’achat - Millésime 2018
n° 147 - Juin/Juillet 2019

LA MEILLEURE BOUTEILLE

DOMAINE FAIVELEY

21700 Nuits-Saint-Georges

Tél. 03 80 61 04 55

Gevrey-chambertin
premier cru

Les Cazetiers - 19
« On est proche de la perfection
», résume un dégustateur. Nez
subtil avec des notes de fruits
noirs, de chocolat, de moka et
un boisé fin. Quelle classe et
quel toucher de bouche, avec
un coté gourmand, de la ten-
sion, de la fraicheur et une lon-
gueur épicée.

SR DOMAINE FAIVELEY

21700 Nuits-Saint-Georges

Tél. 03 80 61 04 55

" Monthelie premier cru rouge

A Les Champs Fulliot - 18,5
Superbe nez de fruits noirs bien
mirs, avec des notes florales
intenses et élégantes. La bouche
est remarquable avec une grande
puissance, des tanins tendres, un
fruité juteux et une grande lon-
queur raffinée... « Un premier cru
au Top ! », conclut un dégustateur.

Des terroirs complémentaires

« Faiveley exploite prés de 4 hectares dans les
Cazetiers, en majorité des vieilles vignes. Les deux
hectares du haut amenent la finesse, les parfums
et ils sont tres complémentaires des deux hectares
du bas, qui apportent la richesse. En 2018, avec
des rendements faibles de |'ordre de 35 hi/ha, tout
a murit vite, bien et nous avons tout vendangé en
deux jours des début septembre. Les deux secteurs
ont apporté leurs qualités respectives pour produire
un vin riche et surtout équilibré, comme tous les ans
finalement », Jérome Flous, directeur technique.

Mazis-chambertin grand cru - 16
Joli boisé au nez avec un fruité noir et des notes réglissées. La bouche
est ample et charnue, encore un peu ferme, mais bien née.

Pas de stress particulier

« Le domaine Faiveley a fait I'acquisition de cette
vigne de 28 ares en 2007. La parcelle de Champs
Fulliot est située en limite du volnay premier cru
Clos des Chénes. Malgré un été chaud, la vigne
n‘a pas connu de stress particulier avec un état
sanitaire parfait au moment des vendanges, réali-
sées a la main le 30 aoQt. Aprés 16 jours de cuvai-
son avec un pigeage quotidien, ce premier cru est
élevé avec 40% de fats neufs et 60% de tonneaux
de 2 vins. Nous produisons une moyenne de
1500 bouteilles », précise Jéréme Flous, directeur
technique.

Mercurey premier cru rouge
Clos des Myglands - 15
Mercurey rouge La Framboisiére - 14,5

Pommard premier cru Les Rugiens - 14,5

Gevrey-chambertin vieilles vignes - 14,5
Marsannay rouge - 17
Nez de fruits noirs et d'épices douces. Beau jus concen-
tré en bouche, avec des notes fumées et des tanins racés.

Chambolle-musigny village - 16,5

Nez floral et frais, avec des notes de violette, de
réglisse. Superbe précision en bouche, avec un fruité
tonique et une belle longueur.

Beaune premier cru rouge
Clos de I'Ecu monopole - 16
Le Clos couvre 2,37 hectares plantés de vignes de
20 a 40 ans. Aromes fruités riches : cerises noires,

myrtilles... Le vin est concentré, juteux, encore un peu
serré, mais trés prometteur !

Nuits-saint-georges premier cru rouge

Les Poréts Saint-Georges - 16

Le domaine exploite trés exactement 1 ha 68 a et 97 ca
dans le climat. Arémes riches de cerises, de myrtilles,
avec un boisé-réglissé noble. Bouche charnue, dense,
veloutée, tendre et raffinée.

Corton grand cru rouge

Clos des Cortons Faiveley - 15

Ladoix blanc - 14,5

Mercurey blanc Clos Rochette - 15,5

Maturité évidente au nez avec des notes de fruits
jaunes et un floral sucré. La bouche est pure, avec du
fond et un coté cristallin en finale.
Corton-charlemagne grand cru - 15
Bienvenues-batard-montrachet grand cru - 18
Le domaine exploite 50,57 ares dans les Bienvenues,
plantés en 1980. Voila un grand cru XXL, aux arémes
profonds, complexes, raffinés... Le vin est plein, gras,
sans une once de lourdeur, long, harmonieux, élégant.
Superbe potentiel !
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DOMAINE

FAIVELEY

Guide Bettane & Desseauve
Edition 2020

DOMAINE FAIVELEY
OO0

Disposant de 120 hectares dont 70 en cte chalon-
naise, avec l'un des plus beaux chais de la Bour-
gogne a Nuits-Saint-Georges, avec ses récents
agrandissements comme le fermage du domaine
Zibetti et la reprise des domaines Dupont-Tisse-
randot et Billaud-Simon, Faiveley devient plus que
jamais un ambassadeur incontournable des grands
vins de Bourgogne dans le monde. Et 'on se réjouit
que cela ne soit pas au détriment de l'exigence en
matiére de qualité et de style a tous les niveaux
d’appellation et de prix. La réflexion sur le travaila
lavigne porte sesfruits, lesvins de lamaison jouent
sur la droiture et la précision de l'expression de
chaque cuvée, enblanccommeenrouge. Lagamme
2017 est encore une fois réussie et trés cohérente.

Batard-Montrachet grand cru 2017 | Sec | 2021535 | 245-250€ 18
m Corton grand cru clos des Cortons Faiveley 2017

[Sec | 202235 180€ 175
M Gevrey-Chambertin premier cru Les Cazetiers 2017

|Sec | 2020528 |90-95 € 16
W Marsannay 2017 | Sec| 2019>23 | 15-20€ 15
W Marsannay Echezots 2017  Sec| 2019525 25-30 € 15
W Mazis-Chambertin grand cru 2017 | Sec| 202230 | 225-230 € 175
M Nuits-Saint-Georges 2017 | Sec | 202128 | 35-40 € 15

M Nuits-Saint-Georges premier cru Aux Chaignots 201
-~ 71Sec| 2021530 70-75€ 175
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Guide Hachette
Edition 2020

DOM. FAIVELEY
Clos des Cortons Monopole 2017

BGdcru | 13300 | m |

+de 100 €

Ce domaine fondé a Nuits-Saint-Georges en 1825
est un nom c!ui compte en Bourgogne, depuis sept
générations. A sa téte depuis 2005, Erwan Faiveley,
qui a succédé a son pére Frangois. Aujourd’hui, c’est
Pun des plus importants propriétaires de vignes en
Bourgogne : 120 ha du nord de la Céte de Nuits au
sud de la Cote chalonnaise, dont 10 ha en grand cru et
prés de 25 ha en 1¢ cru.

La Maison Faively commercialise depuis 1864 ses vins
issus du climat Le Rognet sous la dénomination Clos des
Cortons. Cette antériorité lui confére un monopole sur ce
nom. Patience : tel est le mot d’ordre donné par ce 2017 gre-
nat intense. Il ne manque pas d’expression pourtant, pro-
lixe comme il est en arémes de petits fruits rouges et noirs.
Sa complexité est déja perceptible dans les notes animales
et le boisé grillé. Alors, pourquoi attendre encore? Parce
que les tanins demandent a se fondre dans cette matiére
concentrée. Patience est donc vertu. X 2022-2030

DOM. FAIVELEY 2017 %

B Gdcru | 7500 | m | +de100€

Apres dix-neuf jours de cuvaison et un élevage de
prés de dix-huit mois en f(t (60 % neuf), le vinifica-
teur du domaine, Jéréme Flous, a obtenu un grand
écru d’un bon volume, structuré par des tanins fins,
éiaen enrobés par une matiére harmonieuse, aux

saveurs de petits fruits rouges (griotte, framboise).
'2024-2030

DOM. FAIVELEY 2017 %

~ Gdecru | 1500 | m | +de100€

Ce grand cru se présente dans une belle robe dorée
lumineuse. Le nez, trés parfumé, associe les fleurs d’aca-
cia et de sureau, les fruits exotiques et la noisette gril-
lée. Un équilibre trés assuré apparait en bouche entre
rondeur, volume et fine acidité, avec un joli boisé fondu
en soutien. La finale gourmande et sapide acheve de
convaincre. X 2022-2030

DOM. FAIVELEY Les Cazetiers 2017 % %
M1 cru jEE15000 []] 7532100 €

Les Cazetiers est un trés beau terroir du nord de 'appel-
lation. Le domaine a la chance d’y disposer de plus de
4 ha, a Porigine d’un vin expressif (griotte, boisé racé),
doté d’un trés joli grain de tanins. Une trame a la fois
solide et élégante qui soutient une matiere batie pour
une longue garde. ¥ 2024-2030

DOM. FAIVELEY 2017 %
B | 16000 | m | 30250 €

Dans son fief, le domaine nous apporte la démonstra-
tion de sa capacité a mettre en valeur les terroirs situés
en appellation village. Ce 2017 déploie d’agréables et
subtiles notes fruitées relevées dépices douces. La
bouche est dense, avec en finale une pointe d’austérité
qui va se patiner avec le temps. ¥ 2023-2030 M 1 cru
Aux Chaignots 2017 (50 4 75 €; 4500 b.) : vin cité.

DOM. FAIVELEY 2017 %

| 17000 | (] | 20a30€

Ce 2017 or pale arbore un nez légérement boisé et épicé,
avec des notes briochées, signature des beaux blancs de
Bourgogne. La bouche est a l'avenant : élégance, équi-
libre, fruité, fraicheur et cette jolie rondeur apportée par
I’élevage. X 2021-2025

Depuis ' 1825

DOMAINE

FAIVELEY
LADOIX

ArrrLiatios Laborx CoxtroLee

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE A NUITS-SAINT.GEORGES
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LES PLUS BELLES CUVEES
BIO ET BIODYNAMIQUES

pOMAINE FAIVELEY

Aidé de son directeur technique Jérome Flous,
grwan Faiveley a pris la suite de son pére debut
2005 et pratique depuis une révolution discrete
dans ce vaste domaine au patrimoine de vignes
exceptionnel. Bernard Hervet, ancien directeur
général de la maison Bouchard, a assuré la
transition et conseillé quelques acquisitions de
vignes. Le style des vins a subtilement évolué :
solidement batis autour d'une matiere dense et
moins austére que par le passe, ils expriment
un fruit franc 4 'expression désormais plus pré-
coce. Si les boisés étaient autrefois un peu
verts, ils prennent aujourd’hui des saveurs toas-
tées. De meilleures maturités des raisins depuis
quelgues millésimes tendent toutefois & mieux
intégrer. L'ensemble des vins, particulierement
en rouge, a beaucoup progresse. Une specta-
culaire nouvelle cuverie a été utilisée pour la
premiere fois pour la vendange 2018. Nous avons
accordé I'an demnier la premiére étoile a ce
domaine, qui a su faire progresser ses vins avec
Justesse et intelligence.

Les vins: avec sa carrure assez large et ses
saveurs précises, le ladoix blanc est une belle
réussite, dans un profil précoce. Offrant un profil
effilé, le puligny s'exprime avec justesse, son
¢élevage est bien dosé, mais il se montre un peu
fluide en milieu de bouche. Le batard s'impose
par sa fermeté de chair et son allonge vigou-
reuse, dynamisée par une myriade de petits
amers : I'élevage passe en filigrane et souligne
lintensité des saveurs. Matiere fraiche et tendre
dans le mercurey Le Clos du Roy, pinot juteux a
la finale encore ferme, au réjouissant éclat de
fruit. Assez souple et avenant, le nuits-saint-
georges met en avant un fruit floral qui enjolive
sa séve terrienne. Fruit pulpeux qui évogue les
fraises et note poivrée dans le nuits Aux Chai-
gnots, prolongé d'une touche d'agrumes : assez
tonique et précoce, c'est un vin soigne, assez
extraverti. Un peu appuyé sur son élevage, le
gevrey Vieilles Vignes se montre sec et assez
reveche, contrairement & Les Cazetiers qui
libére un fruit trés sain, une matiére pleine d'en-
Vergure et de petits amers d'écorces d'agrumes.
Note de grillé et de féve de cacao au nez du
Mazis-chambertin, vin altier impressionnant de
tension et de nerf : sa chair musclée saura le
Porter trés loin. Adossé 4 un fruit moelleux et
brillant, le corton confirme son statut de trés
&/and vin ; amplitude et plénitude de saveurs,

tanins enfouis, élevage fondu, allonge fuselée
et dynamique, ainsi qu'une note de framboise
confite, le rendent exceptionnel.

== Batard-Montrachet Grand

Cru 2017 355€ 18
= Ladoix 2017 30€ 15
—= Puligny-Montrachet Premier Cru Champ

Gain 2017 85€ 155

= Corton Grand Cru Monopole Clos des
Cortons Faiveley 2017 185€ 185

& Gevrey-Chambertin Premier Cru Les

Cazetiers 2017 95€ 17
== Gevrey-Chambertin Vieilles

Vignes 2017 45€ 145
= Mazis-Chambertin Grand

Cru 2017 235€ 18

= Mercurey Premier Cru Le Clos du Roy La
Favorite 2017 50€ 155

= Nuits-Saint-Georges 2017 45€ 155

w- Nuits-Saint-Georges Premier Cru Aux
Chaignots 2017 80€ 16

Rouge : Pinot noir 100 %

Achat de raisins.

Blanc : Chardonnay 100 %

Achat de raisins.

Production moyenne : 800 000 bt/an
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1 BOURGOGNE *

; Guide d’achat - Gevrey-Chambertin
' ,:iu_:gz.::‘:’ n° 155 - Octobre/Novembre 2020

Latricieres-chambertin grand cru 2017 - 16

Nez fin, élégant avec une touche florale. La bouche
est dans le méme esprit, avec des tanins racés et une
grande longueur.

Gevrey-chambertin premier cru

Les Issarts 2017 - 15,5

Nez frais sur les petits fruits rouges. La bouche est
plutét dans I'élégance que la puissance, avec deg
tanins de qualité, suaves.

Gevrey-chambertin premier cru

Lavaut Saint Jacques 2017 - 15

e GUide d’achat - Chassagne et Puligny

rapports qus

Y ¥EN CHERCHAN\' 'M! ¢ 7 -
P N° 151 - Février/Mars 2020

Puligny-montrachet premier cru blanc

Champ Gain- 16

Nez sur les agrumes amers qui s'ouvre sur les fruits
jaunes et des notes fumées. Grosse matiére en bouche
avec une belle tension en finale.

OLECCe  Guide d’achat - Colline des Cortons
n° 150 - Décembre 2019 /Janvier 2020

Corton-charlemagne grand cru 2017 - 17

Nez riche autour des fruits jaunes et de fines notes boi-
sées. A ce jour, le vin est encore un peu serré mais il y
a une matiere dense et des arémes bien mirs. Grande
longueur et beaucoup de potentiel.

Ladoix blanc 2017 - 16

Nez frais avec des notes d'agrumes et une touche grillée.
En bouche le vin est pur, salin, avec un trés bel équilibre.
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Domaine Faiveley
LAapoix

2017

Entre 20 et 30 €
Une appellation qui gagne a étre
davantage connue. Frangois

Faiveley y a acquis en 1995 une
vaste parcelle plantée en pinot
noir. Son fils Erwan et I'équipe
technique du domaine ont décidé
de la replanter en chardonnay. Belle
inspiration : le vin est complet, &

la texture onctueuse. Il ravira les | FAIVELEY

amateurs de bourgognes blancs | Lapoix

intenses et généreux. f i :
de langoustines,

1 BOURGOGNE *

Guide d’achat - Cote Chalonnaise
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Rully blanc Les Villeranges 2017 - 16

Nez fin et élégant sur les fruits jaunes. Belle bouche
droite et équilibrée, avec une agréable tension en finale.
Mercurey rouge

La Framboisiére Monopole 2017 - 15,5

Nez doux et sucré, avec des notes de cassis. La bouche

est fine, avec une belle pureté aromatique et une finale

réglissée.

Mercurey premier cru rouge

Le Clos du Roy La Favorite 2017 - 16

Nez riche et épicé sur les fruits noirs et la vanille.

La bouche est suave, avec des tanins gourmands,
fondus et une finale généreuse.
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Disposant de 120 hectares dont 70 en cote chalonnaise,
avec l'un des plus beaux chais de la Bourgogne a Nuits-
Saint-Georges, avec ses récents agrandissements comme
le fermage du domaine Zibetti et la reprise des domaines
Dupont-Tisserandot et Billaud-Simon, Faiveley devient
plus que jamais un ambassadeur incontournable des
grandsvins de Bourgogne dans le monde. Et L'on se réjouit
que celanesoit pas au détriment de l'exigence en matiére
de qualité et de style atous les niveaux d'appellation et de
prix. La réflexion sur le travail a la vigne porte ses fruits,
les vins de la maison jouent sur la droiture et la précision
de U'expression de chaque cuvée, en blanc comme en
rouge. Leur coté réservé et pudique fait qu'ils ne sont pas
toujours percus ala naissance commeils le méritent, mais
donnez-leur un peu dair en carafe ou mieux un peu de
vieillissement en bouteille et vous serez conquis pas leur
absolue rectitude.

Guide Bettane & Desseauve

DOMAINE

FAIVELEY
LATRICIERES

CHAMBERTIN
GRAND CRU

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE A NUITS-SAINT-GEORGES

Depuis ' 1825

m Latriciéres-Chambertin grand cru 2016 | Sec 2023331 210-215¢ 18/20
m Latriciéres-Chambertin grand cru 2015/ Sec2020>39 1 210-215¢ 18/20

m Mercurey premier cru Clos des Myglands
Domaine de La Framboisire Monopole 2016
| Sec| 2019523/ 25-30€
m Mercurey premier cru Le Clos du Roy
Domaine de La Framboisiere 2016 Sec 2020522 25-30€
Mercurey Clos Rochette 2016 | Sec| 201821120€
m Nuits-Saint-Georges 2016 Sec| 2019524 40-45€
m Nuits-Saint-Georges premier cru
Aux Chaignots 2016 Sec 2018526 | 75-80 €

15/20
16/20
14,5120
15,5/20

16,5/20
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¥ DOM. FAIVELEY

Clos des Corton Faiveley Monopole 2016 % %

WmGderu | 13500 | m | +de100€

Ce domaine fondé a Nuits-
Saint-Georges en 1825 est
un nom qui compte en
Bourgogne, depuis sept géné-
rations. A sa téte depuis 2005,
Erwan Faiveley, qui a succédé
a son pére Frangois, est a la di-
rection générale. Aujourd’hui,
. c’est 'un des plus importants
propriétaires de vignes en
Bourgogne: 120 ha du nord de la Céte-de-Nuits au sud
de la Céte Chalonnaise, dont 10 ha en grand cru et prés
de 25 haen1* cru.
Un clos de 2,76 ha, monopole de la famille Faiveley depuis
1930. Dans le verre, un vin qui a tout bon de bout en bout
dans ce grand millésime solaire. La robe affiche de beaux
reflets violines. Le nez associe avec force élégance et har-
monie les fruits rouges mrs, des nuances florales et un
boisé parfaitement fondu. La bouche, faisant un long écho
a lolfaction, offre beaucoup de relief et de finesse autour
de tanins délicats et soyeux, s*étire dans une longue finale
florale. Une belle promesse pour avenir. ¥ 2022-2030

Superficie : 7 ha / Production : 275 hi

¥ DOM. FAIVELEY 2016 % %
mGderu | 5000 | (1] | +de100€

Le domaine dispose d’un peu plus d’un hectare de ce
grand cru situé a 'extréme sud de l'appellation et en haut
de coteau. Issu de raisins éraflés, ce 2016 a été élevé a
60 % en fOts neufs. Un boisé qui sexprime par des
touches délicatement torréfiées ne masquant pas 'ex-
pression de fruits noirs. La bouche apparait ample, riche,
dense et longue, structurée par des tanins diablement
veloutés. Un latriciéres d’une gourmande harmonie.

DOM. FAIVELEY Les Poréts-Saint-Georges 2016 *
| 7700 | m | 50a75€

H1*cru

Un climat du sud de P'appellation, réputé pour donner les
nuits-saint-georges les plus structurés. Cette cuvée fait
effectivement preuve d'une grande solidité qui devrait
lemmener loin en vieillissement. Pour I'heure, le nez
est discret, mélant les notes de fruits et d’épices, et la
bouche, ample et riche, se déploie a la fois avec finesse
et puissance. ¥ 2023-2028

DOM. FAIVELEY
Le Clos du Roy La Favorite 2016 %

800 | w | 30a50€

Ce vin trés confidentiel dévoile au nez des senteurs
agréables de griotte, de vanille et de caramel. Vif et
chaleureux 2 la fois, bien équilibré et fermement char-
penté, le palais porte haut les couleurs du Clos du Roy.
¥2021-2028 W Clos des Myglands Monopole 2016 (20
430 €;33000b.) : vin cité.

B1Tcru |

|
cCu WVIONoO|

DO

M. FAIVELEY

B1*cru | 8000 | m |  30a50€

Ce monopole de 2,37 ha se situe parmi les plus hauts
1% crus, a 300 m d’altitude, coté Savigny. Il tire son nom
de la monnaie royale et rappelle la valeur de sa terre.
Dans le verre, un vin au nez discret mais plaisant de
petits fruits rouges et a la bouche fraiche, tonique et
ferme, encore sur la réserve. A attendre. X 2021-2026

DOM. FAIVELEY 2016 *

Gderu | 4600 | (1]] |

Ce corton-charlemagne fort bien, d’'une brillance pale,
dévoile de délicates senteurs de fruits blancs (poire),
d'abricot sec, de fleurs blanches et de muscade. Aprés
une attaque tonique, il dévoile un palais ample et trés

frais, aux tonalités exotiques et finement boisées.
220212026

+de100 €
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DOMAINE FAIVELEY

Aide de son directeur technique Jéréme Flous,
Erwan Faiveley a pris la suite de son pére début
2005 et pratique depuis une révolution discréte
dans ce vaste domaine au patrimoine de vignes
exceptionnel. Bernard Hervet, ancien directeur
général de la maison Bouchard, a assuré la
transition et conselllé guelques acquisitions de
vignes. Le style des vins a subtilement évolué :
solidement batis autour d'une matiére dense et
moins austére que par le passé, lls expriment

Les vins : les trois mercureys sont excellents,

Clos des Myglands plus épuré et délicat que le
Clos du Roy, plus tannique. Le gevrey Vieilles
vignes se présente bien structuré, avec de la
profondeur et un équilibre solide. Appuyé sur un
elevage qui le resserre un peu, le puligny pos-
séde de la carrure et une acidité vigoureuse. I
se présente assez charmeur mais mangue un
peu de fond. Tout en volume chamnu, le nuits-
saint-georges ne renie pas I'apport du bois, qui
le structure et souligne sa fraicheur de séve.
Des saveurs épicées et amples parcourent Aux
Chaignots, qui a préservé sa trame terrienne et
sa fraicheur. Dommage que l'élevage asséche
un peu sa finale. Un frult trés mar mais énergl-
que se diffuse dés I'attaque : corseé, velouté et
profond, le Lavaux Saint-Jacques se montre trés
convaincant, avec une trame tannique trés inté-
grée. Tres Intense, doté d'une matiére trés
concentrée, limposant latriciéres rivalise de
saveurs de fruits noirs, de réglisse et de cuir. On
oubliera au moins dix ans en cave ce grand vin
entier et buriné, pour qu'il révele sa finesse et
sa race. Magnifique corton-charlemagne, qul 8
parfaitement digéré son élevage, et dont le profi
vif du millésime vient tempérer I'exubérance
Sa concentration lui apporte de I'extrait sec en
finale, et une grande persistance.

un fruit franc a I'expression désormais plus pré-
coce. Si les boisés étaient autrefois un peu
verts, ils prennent aujourd’hui des saveurs toas-
tees que de meilleures maturités des raisins
depuis quelques millésimes tendent toutefois &
mieux intégrer. L'ensemble des vins, particulié-
rement en rouge, a beaucoup progressé. Une
spectaculaire nouvelle cuverie sera utilisée pour
la premiére fois pour la vendange 2018. Nous
accordons cette année la premiére étoile 4 ce
domaine, qui a su faire progresser ses vins avec
Justesse et intelligence.

—= cmon-cr\aﬂemagne Grand

Cru 2016 230€ 1
—= Mercurey Monopole Clos
Rochette 2018 25€ 145

—= Puligny-Montrachet Premier Cru Champ
Gain 2016 BO€ 155

= Gevrey-Chambertin Premier Cru Lavaux

Saint-Jacques 20168 100€ 717
= Gevrey-Chambertin Vieilles

Vignes 2018 50€ 155
= | atricieres-Chambertin Grand

Cru 2016 220€ 18

= Mercurey Premier Cru Le Clos du Roy La
Favorite 2018 50€ 155

== Mercurey Premier Cru Monopole Clos des
Myglands 2018 30€ B

== Nuits-Saint-Georges 2016 S50€ 155
== Nults-Saint-Georges Premier Cru Aux

Chaignots 2016 80€ 155
Le coup de @
= Corton Grand Cru Monopole Clos des
Cortons Faiveley 2016 190€ 18

Féve de cacao, noyau de cerise, menthe,
framboise confite sont autant de saveurs
qu'évoque ce formidable vin puissant mais
assagi, impressionnant d'harmonie et de per-
sistance, qui repose sur une myriade de petits
tanins moelleux.

Rouge : Pinot noir 100 %
Achat de raisins.

Blanc : Chardonnay 100 %
Achat de raisins.
Production moyenne : 800 000 bt/an
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Faiveley Monopole 2016 - 17

Corton grand cru rougé Clos des Cortons

« Grand vin, avec une belle typicité », résume un
dégustateur. Notes d'épices, de mdres, avec une
touche fumée au nez. Matiére solide en bouche avec
des tanins riches, nobles et une finale fraiche.

Les Bons Golts de Noél
n° 18 - Décembre 2019

NOEL 2019
LA GRANDE
SELECTION

Aristocrate
Pas la peine de présenter le domaine Faiveley,

il dispose de l'un des plus beaux chais de la
Bourgogne a Nuits-Saint-Georges. Ce grand cru
séduit par sa droiture aristocratique, certainement
un merveilleux charlemagne en préparation,

a déguster avec un trés beau poisson.

Domaine Faiveley, corton-charlemagne

grand cru 2016, 221 euros

Domaine Faiveley,
clos-de-vougeot
grand cru 2016

Avec 120
hectares, un
niveau d'exigence
éleve et un chai
remarquable, les
Faiveley sont des
ambassadeurs
de choix de la
Bourgogne. Nez
de violette, bouche
délicate et intense,
ce grand cru
impressionne par
sa finesse et sa
complexité. Le clos-
vougeot tactile et
sensuel.

189 euros
03 80 61 04 55

Avec qui ?
Le beau monde

DOMAINE

FAIVELEY

ClLos pE YOUGEOT

GRAND CRU
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Spécial Beaune
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DOMAINE FAIVELEY

Dans son large éventail de climats, cette grande maison ne posséde qu’un seul cru beaunois,
unmonopole, le Clos de I’'Ecu, I’'un des fers de lance du renouveau de I’appellation.

ussi loin que 'on puisse remonter dans le

Moyen Age, on trouve un Clos de I'Ecu:il

permettaitaux propriétaires de payer I'im-
potau duc de Bourgogne. Sorte de mirador,
ce monopole en forme d’hélice d'avion toise
les premiers crus. Accroché a la montagne, il
semble retenu par la grice de Dieu. De sa
pente tres raide, il regarde le monde.

“Tout cela na évidemment pas échappé a mon
pére lorsqu'il a acheté, en 2003, ces 2,37 hectares
d'unseultenant clos de murs explique Erwan Fai-
veley. En fait, les grandes maisons du négoce beau-
nois sont venues nous solliciter pour faire briller les
vins de Beaune, alors trop en retrait par rapport
aux appellations voisines. Il s agit de bouger les
lignes, c'est absolument nécessaire et le challenge est
excitant méme si nous ne posséduns qu un premier
cru de Beaune.” Ne restant jamais i la lisiére des
choses, le jeune homme se fait plus précis :
“Dés notre arrivée, nous avons laissé le terroir s auto-
réguler pour qu'il consomme toute la potasse ef
l'azote emmagasinés de facon superficielle.” 1l a
falluattendre 2010 pour atteindre les objectifs
qualitatifs fixés : “Nous avons un vignoble jeune et
productif, remontant a 1989 et 1998. On main-
tient la plante proche du sol avec un palissage approprié a 1,30 métre.
La vigueur se trouve ainsi maitrisée par [ ébourgeonnage. Si le millé-
sime est tardif, nous pratiquons la vendange verte. Nous nous adap-
tons a ce que Dame Nature nous donne.”

Engagé dans un mode de culture raisonnée ot tous les in-
trants sont bannis, le vignoble du Clos de I'Ecuestl'un desseuls
a étre exposé plein sud quand la plupart des terroirs du secteur
regardent plutot vers l'est: “Avec une telle orientation, quelques ré-
glages nous ont permis de trouver un juste équilibre entre les années oil
nous avions trop derécolteet celles ot la vendange était plus restreinte.”

Des bancs de brume séchent comme linge au soleil sur la
créte des vignes toutes dorées. Sur ce sol drainant, laroche mére
affleure et les racines ne plongent pas trop profondément.
Lorsqu'il pleut comme en 2014, les vignes passent de beaux

BEAUNE PREMIER CRU
CLOS DE I’ECU 2016

« C'est unvin profond d'une robe
sombre et éclatante. Le nezest
puissant, sur la menthe fraiche et
la réglisse. Enbouche, les tanins
sont structurés mais la maturité
dumillésime les a polis pour
donner unvin suave et rond. »

étés. Mais les années chaudes comme 2018
méritent la plus grande attention : “On a eu un
blocage fin aoiit ; heureusement les quelques pluies
deseptembre sont venues rétablir lasituation. Leau
se trouve ici rapidement digérée car on a peu d ar-
gile. Pour rééquilibrer ce cdté chaleureux du Clos,
une récolte relativement abondantes'impose. En ef
fet les petits rendements provoquent un manque de
fraicheur dans lexpression du fruit.”

Sur les 4 parcelles composant le clos, la ma-
turité est homogéne. De ce fait, les vendanges
se déroulent en une seule fois, sur vingt-quatre
ou trente-six heures. Le début s'effectue par la
pointe ouest ou sont produits les plus petits
raisins : “On continue au milieu par La Coupée,
puis la zone du bois oii le sol se montre plus argi-
lewx; et enfin la partie la plus a lest.” Lemploi du
pressoir vertical se révéle indispensable, il évite
toute forme de sécheresse ou de dureté dans le
tanin. Egrappé a 100 %, le fruit de chaque sec-
teur géographique est élevé dans un contenant
différent. Tout se retrouve ensuite assemblé
juste avant lamise en bouteille. Lanouvelle cu-
verie inaugurée en 2018 privilégie cetype de
vinification haute couture. Le cruy gagne en

complexité comme en pureté de fruit.

Lors de I'élevage, le Clos de I'Ecu bénéficie d'un traitement a

part: “On fait appel a des tonneliers spécifiques, différents de ceux
utilisés pour nos autres crus. Ainsi, Seguin Moreau apporte de la

rondeur en méme lcmp.\' qu ‘une certaine douceur, dump{unl foute

forme de matiére fougueuse. Cela marche bien sur un terroir aussi

chaud qui ne produit pas de vins gras ni trés parfumés mais plutot
consistants. Sa texture ef son caractére font parfois penser au niveau
tannique d une cote-rotie.”

Instillantun commentaire appuyé sur le temps du vin, Erwan
Faiveley se metau rythme des lieux. Ici,chaque heure dujouren
sa magnificence apporte sa couleur, son bruit ou son silence. Et
les vins, transcendant leur millésime, disent ainsi toute la magie
duClosdel'Ecu. < DENISHERVIER
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Vins de fétes
n° 14 - Décembre 2018

| tester en 2014

CORTON ||
| CLOSDES CoRTONS FAIVELED
GRAND CRU
MONGFOLE
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Guide d’achat - Gevrey-Chambertin et Tastevinage
n° 143 - Novembre 2018

T A ‘E G E ®
102° EDITION : LES LAUREATS

Le vendredi 28 septembre se tenait la 102e édition du TASTEVINAGE au Chateau du Clos de Vougeot

sous la présidence de Jasper MORRIS, M.W. et consultant en charge de la Vente des Hospices de Beaune.

250 dégustateurs se sont réunis a cette occasion dans le Grand Cellier Ci ien : vigi 5 g
i iers, iers, présid de syndi viticoles ; ce jury a sélectionné

une fois de plus le meilleur de la Bourgogne. Sur les 485 vins dégusté 157 vins p

désormais le label du Tastevinage. TASTEVINAGE®

LADOIX 2016
* Domaine FAIVELEY

NUITS-SAINT-GEORGES 2016

* Domaine FAIVELEY
GEVREY-CHAMBERTIN 2016
¢ Vieilles Vignes Domaine FAIVELEY

NUITS-SAINT-GEORGES 1+CRU 2016
* LES PORETS SAINT-GEORGES Domaine FAIVELEY

DOMAINE FAIVELEY @
21700 Nuits-Saint-Georges - Tél. 03 80 61 04 55

Gevrey-chambertin vieilles vignes 2016 - 18

Nez riche sur les fruits noirs, les épices et le chocolat.
Grosse structure en bouche avec de la puissance, des
tanins veloutés et charnus ; superbe village !

Charmes-chambertin grand cru 2016 - 18 e |
Trés beau grand cru avec un nez intense de fruits noirs compo- |FAIVELEY] | Guanmes,
gL o

tés : mlres et myrtilles. Attaque en bouche toute en souplesse, 1
avec déja une grande harmonie et des tanins délicats. | L




BOURGOGNE

LU

VIN DIEU !

Dy

a vérité est dans le verre, la lumiére parfois sussi
Ce renouveau du domaine Faiveley, qui passe par arrivée
a ses commandes de la nouvelle génération familialc,
au départ impulsé par Bernard Herver (lire pages
précédentes), connait sa plus belle traduction avec la
dégustation, Jérdme Flous, aux commandes de exploitation yitivinicole,
a impulsé un style plus souple et soyeux a ses vins, répondant aimsi au
cahier des charges voulu par Erwan ¢t Eve Faiveley. La démonstration
est li, avee un panel de millésimes 2016 qui voyagent dans les meillcurs
terroirs de la Bourgogne, des grands crus nowmment qui donnent le
meilleurd eux-meémes. Jacky Rigaux revient sur cetie délicicuse diversité.

MERCUREY LA FRAMBOISIERE

Monopole de 11 heetares, avee des rendements toujours trés modérés
en ce climat trés caillouteuy, doté de belles argiles rouges. Le vin est
tendre et fruité, frais et minéral. Une friandise.

MERCUREY 1" CRU CLOS DES MYGLANDS

On est en présence dun facies de grand cru en ce climat résolument
tourné vers I'est, sur une assise argilo-calcaire homogene, ce qui offre
une harmonicuse maturité des pépins et des peaux, pour générer une
texture veloutée. Ataque nette, grande consistance, exquise viscosité,
finale longue sur les évocations fruitées et épicées,

BEAUNE 1" CRU CLOS DE L'ECU

Bien ventilé ausortir de la grande combe de Savigny, les vins qui naissent
de ce climat caillouteux exposé au sud, ne craignent pas le botrytis
{appelé communément « pourriture grise », maladie de la vigne causée
par un champignon), pour générer des raisins & 'acidité remarquable.
Un peu fermes et ausiéres dans leur jeunesse, les vins laissent poindre
leur suavité en fin de bouche et développent avec le vieillissement une
élégante minéralité. Avee leur grande texiure serrée, ils vieillissent
harmonicusement. -

DOMAINE

FAIVELEY

Vin Dieu - Cuveries extraordinaires
n° 59 - Octobre 2018

Lalumiere
estdans le verre

FAIVELEY RENAIT A LA LUMIERE DE SA NOUVELLE CUVERIE ET D'UNE GENERATION ENTHOUSIASTE. EN COMPAGNIE DE
JEROME FLOUS, L'CENOLOGUE ET DIRECTEUR TECHNIQUE DE LA MAISON, LA DEGUSTATION DE MILESIMES 2016
APPORTE LA DEMONSTRATION QUE CETTE EVOLUTION EST AUSSI PAYANTE QUE DURABLE.

Par Jacky Rigawr- Photos : Michel Joly

NUITS-S-GEORGES 1" CRU LES PORRETS-SAINT-GEORGES

Premiére acquisition du domaine Faiveley, ce climat chante ka gloire
du finage, coté sud, pour un vin de grande profondeur annoncée par
une robe pourpre, brillante et limpide. L'auaque est imposante, la
consistance aflirmée, la salivation généreuse, I'énergie évidente avee
une exquise rétro-olfaction sur les fruits noirs compotés et les épices.

GEVREY-CHAMBERTIN 1" CRU CLOS DES ISSARTS

Au sortir de la majestuense Combe Lavauy, le Clos des Issarts précede
d'un chemin le chapelet des grands crus gibriagois. 1l se développe
sur deux terrasses, la plus haute est res caillouteuse, la plus basse trés
argilense. Le vin qui en nait se livre avee un wucher de bouche tres
délicat. sur une longue texture soyeuse, avee une finale weés pure, d'une
minéralité radicuse. Jolie rétro-olfaction sur le poivee blanc.

GEVREY-CHAMBERTIN 1" CRU LES CAZETIERS

Fierement capé au levant, ¢'est le premier cru de Gevrey-Chambertin

le plus proche du grand cru, avee une consistance riche et délicate dans

le méme mouvement, des tnmins veloutés, une vivacité éelatante, pour

un toucher de bouche des plus harmonieux. Notes florales et épicées
oy

en rétro-olfaction ac unel .

L ol o' =4

MAZIS-CHAMBERTIN

Ce climar rivalise avee son voisin le Chambertin, grice & sa flexibiliné
de consistance légendaire, su vivacité toujours tonique, sa texture gui
se patine avec gritce en prenant de Iige, sa délicate touche de violeue
en fin de bouche. Grande sapidité, minéralité évidente.

CHAMBERTIN CLOS-DE-BEZE
Le doyen des clos bourguignon, né en 630, n'a pas changé de

surface depuis et délivee toujours avee fidélié le message de son
terroir exceptionnel. La texture est délicatement tramée, sur la soie.
La viscosité active une délicate et longue salivation. La vivacité fait
vibrer une consistance aflirmée, La finale évoque le biton de réglisse
qu’on aimait a sucer cnfant.

CORTON CLOS DES CORTONS FAIVELEY

Par un jugement du wibunal de Dijon, ce climat portera ce nom
pour I'érernité (lire encadré page 136). Dans I"historique Corton
Le Roguet, trois hectares qui constituaient un clos au Moyen Age ont
ainsi €1¢ reconnus dignes de chanter en solo la gloire du licu. Gestun
vin de trés grande garde, salivant dés I'entrée en bouche, aux rannins
soyeux, avec une linale trés longue qui offre une des plus belles rétro-
olfactions de la Coe, Floral et minéral, c'est incontestablement le
seigneur rouge de la Cote de Beaune,

PULIGNY-MONTRACHET 1" CRU CHAMP GAIN
Ambassadeur de Pexceptionnel 1erroir  de I'uligny-.\‘ll)ll!m(‘h’»’h
Champ Gain révéle une texture ciselée dans une matiére généreuse,
pour une purcié d'expression impériale. La longue finale se prolonge
sur I'évocation de 'amande.

CORTON-CHARLEMAGNE

Riche de son exposition au levant sur de belles marnes blanches.
presque caleaires, cette version du Corton-Charlemagne est la plus
rucée, la plus aéricnne, la plus élancée de 'appellation, loin de It
sensation plus opulente de certains issus d'endroits plus argileus ¢t
W au sud. Ainsi, la vivacité ciséle une consistance certes
mportante, mais janais imy . Grande complexité de la rétro-
olfietion sur les fruits, les fleurs et les épices, —
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De ses premiers crus a son quatuor de grands crus de Gevrey-Chambertin,
Erwan Faiveley devient un interpréte majeur de la petite musique de Nuits.

e 18juin 2018 auraétéun grandjourpourle
domaine Faiveley : il inaugurait sa nouvelle
cuverie sur Nuits-Saint-Georges ! Cet outil
trés précieux consacre ladaptation technique
débutée voila plus d'une décennie grace au dy-
namisme d 'Erwan Faiveley : “Pour nos premiers
et grands crus de Gevrey comme pour les autres ap-
pellations, les cuvaisons se doivent détre longues et se
déroulent a basse température dans des cuves tron-
coniques en bois ou en inox. De fagon traditionnelle,
le pigeage dans les cuves ouvertes permet lextraction
de la couleur, des tanins et de toutes les composantes
aromatiques contenues dans la peau des raisins.”
Clstalors quiintervient le pressoir vertical,
qui apporte au jus précision, délicatesse et pu-
reté. Aprés une cuvaison d'une vingtaine de

Spécial Gevrey-Chambertin
n° 34 - Septembre/Novembre 2018

CLOS DES ISSARTS

planté surargilesfossiliferes etmarnes blanches,
produit un vin ferme doté de tanins francs et
épicés. Le 1935 posséde encore de [éclat: son
nez de fruits rouges compotés nuancés d'une
pointe réglissée précede une bouche aux tanins
caressants; la finale menthée et poivrée est en-
core en place. Dans le prolongement, les 4 hec-
tares des Cazetiers, issus de marnes blanches,
l'i\’aliﬁent souvent avec ICS grands crus. La cou-
leur se montre pure, le jus épicé, les aromes
complexes. On enapprécie les flaveurs de baies
noires,de ronce, danis etde badiane ; labouche
soyeuse et énergique a une profondeur bien
calibrée. Lamateur se doit davoir ce vin en cave
pour piéger ses meilleurs amis ...

D'une tranquille assurance, Erwan Faiveley

jours, les crus sont mis en barriques dans les PREMIER CRU dévoile alors son quatuor majeur de grands
caves voutées du xix¢ siécle, offrant les meil- CLOS DES ISSARTS 2016

leures garanties pour des élevages longs. Le

b e
grain fin et la chaufte légére des tonnelleries
Francois et Taransaud se révélent les plus
adaptés; leur boisé accompagne le vin tout en
se fondant parfaitement. Ainsi, les crus se réve-
lentdélicieux désleur jeunesse.

Dans une atmosphére clunysienne, on mé-

«J'aime ce clos o je viens de faire
aménager une maison de trois
niveaux regardant |'est pour
scruter le mont Blanc en la dotant
de tuiles vernissées. Trés bien
situé, face aux Ruchottes, ce
monopole acheté en 2003
commence a donner toute sa
mesure avec de beaux équilibres
dans un style minéral trés subtil. »

crus. Sur Latrici¢res, on est plus dans le tactile
que dans [aromatique, avec un registre miné-
ral fulgurant parson toucher de tanin. Le fruité
persistant sur les épices apparait en touche fi-
nale. Voici ensuite Mazis avec 1,2 hectare sur
des sols peu profonds avec une exposition est :
des tanins généreux et une texture ferme avec

ce qu'il faut de suavité autour. Il se révele plus

dite sur l'excellence du millésime 2016 : la
grande lisibilité des terroirs de Gevrey retient
lattention. Les premiers crus sont denses sans étre massifs, ils
présentent des tanins fins aux finales longues, pures et raffinées
jouant toutes les partitions des climats gibriagois. Le rideau se
leve sur la parcelle du premier cru Clos des Issarts, conquise au
Moyen Age sur la forét. Situ¢ dans le sud-ouest du village, face
aux Ruchottes, ce monopole acheté en 2003 constitue avec ses
60,95 ares la plus petite appellation de Bourgogne. Son sol trés
pierreux donneune expression minérale portée par une tension
subtile, parfaitement habillée d'un soyeux distingué auxaccents
danisetde fruits noirs.

Le temps d'un coup de pipette, etlon escaladeles climats dela
cote Saint-Jacques : le 1,19 hectare de Combe aux Moines,

expansif dans son fruit. Son potentiel de garde
peut dépasser la trentaine dannées et, pour le
2016, lacinquantaine.

La dégustation pyramidale atteint des sommets sur la parcelle
de Clos de Beéze : riche en calcaire, elle sétend sur 1,29 hectare.
Jouantlélégance de texture et de structure, ce cru développe une
gamme aromatique subtile sur des tonalités florales trés nobles,
avec ce qu'il faut d'intensité et de profondeur. Depuis 2009, la
cuvée vieilles vignes, baptisée “Ouvrées de Rodin’, fait [objet
d’une mise en bouteille spécifique. Conjuguant suavité, puis-
sance, ¢légance et des tanins a la fois fermes et fondants, ce vin
offre une sensualité unique, sorte de compromis entre La
Tache, le musigny et certains chambertins ... De quoi renouer
avec lesprit du grand cru originel. < DENIS HERVIER
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La famille Faiveley rayonne en Bourgogne depuis 7 générations.
Chacune a ceuvré a la pérennité du nom avec un soin constant
portéala consolidation d’un patrimoine de vignes exceptionnel.
Aujourd’hui, Eve et Erwan Faiveley s’inscrivent 2 leur tour dans
la lignée familiale de batisseurs hors pair.

AU 38, RUE DU TRIBOURG, a Nuits-Saint-Georges, 'imposante
bétisse est longtemps restée interdite aux regards extérieurs. Les
murs de pierre n’offraient pas plus d’ouverture sur le paysage viti-
cole, pourtant si proche. A croire que cet édifice, pourtant entie-
rement dédié au vin, tournait le dos a son origine, celle d’une terre
et d’une vigne mythiques, pour ne montrer que le berceau d’'une
famille et le prestige d’une marque. Aujourd’hui, Faiveley possede
des vignes dans toutes les grandes appellations, en rouge comme en
blanc : Chambertin, Chambolle-Musigny, Corton, Clos-de-Vougeot,
Echezeaux, Montrachet, Musigny, Volnay...

Conjuguer perfectionnisme et légéreté

Derriere enceinte, on devinait les valeurs du propriétaire : travail,
rigueur, humilité. Les Faiveley ont la passion du vin et de la Bourgogne
depuis 1825. Une passion presque silencieuse qui n’a jamais aimé la
démonstration. Une fois entré dans le batiment, en parcourant les
couloirs etles pieces, les murs prennent la parole. Les portraits alignés
par ordre chronologique de Pierre, Joseph, Georges, Guy et Frangois
se chargent de raconter la saga familiale. Autant de figures qui ont per-
pétué le nom de Faiveley. Les actes notariés encadrés attestent de I’an-
crage familial dans la terre de Bourgogne. Les noms des appellations et
des climats imprimés sur les plans parcellaires forcent le respect. Un
portrait-le plus récent, celui de Francois - accroche le regard. Loin de
lafacture classique des autres, il est signé par I’artiste franco-chinois

Yan Pei-Ming, figure majeure de la peinture contemporaine. Ce pre-
mier signe nous invite a comprendre P’esprit de renouveau de la géné-
ration Faiveley actuellement aux manettes. Un autre indice est visible
partout. En 2015, larénovation compleéte du site a rendu au lieu son
esprit original tout en 'équipant d’outils de travail modernes et précis,
corolaires d’'une production de haute qualité. La sobriété et Pordon-
nance de 'ensemble semblent déja dire qu’un vin Faiveley conjugue
aujourd’hui évidence dela terre bourguignonne, exigence du travail
bien fait et lalégereté du plaisir. La troisiéme preuve, enfin, est dans
Pouverture du domaine sur 'extérieur. D’abord celle, bien visible, de
la cour, avec vue sur le paysage. La marque Faiveley s’est enfin recon-
nectée a sonvignoble, elle qui n’a cessé d’acquérir des parcelles depuis
1873, tout en restant maitresse de sa production, contrairement a
beaucoup d’autres négociants bourguignons.

Faiveley possede aujourd’hui 120 hectares répartis en Bourgogne-
Cote-chalonnaise, Cote de Beaune et Cote de Nuits pour un ensemble
de 310 parcelles couvrant 60 appellations, dont 6 climats en monopole !
L’intégralité de ses vins en Grands Crus, Premiers Crus et Villages
viennent de cette terre qui s’exprime avec authenticité, d’autant plus
quand elle est a soi. Et puis il y a cette deuxieme ouverture, incarnée
par Eve et Erwan, fille et fils de Francois. Ce dernier a été clair:
«Lemonde est vaste, la vie est courte, vous n’avez aucune obligation de rester
la. (...) Pour ledomaine, on verra bien », aimait-il répéter. Francois, gar-
diendelaliberté d’Eve et d’Erwan... Sans doute la plus belle maniere de
leur ouvrir en grand les portes de lamaison. I1s ne feront pas le choix
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de partir, mais celui de revenir sur leurs terres, investis et libres 4 1a fois.
Frangois Faiveley, pris par d’autres affaires familiales, céde la place
ason fils en 2005. Erwan est curieux, il a voyagé, appris le manage-
ment, fait des études scientifiques. C’est un pragmatique sensible. Ses
ancétres ont bati le vignoble, il possede le sens de ’histoire familiale.
Mais il sait aussi tres vite ce qu'il veut affirmer pour le domaine: son
esprit, une vision, I'excellence. Erwan va donc tout repenser en s’ap-
puyant sur leshommes et les outils de travail. Jérome Flous arrive en
2007 pour diriger la partie technique ala vigne et 4 la cave. Ingénieur,
ilestle garant dela qualité a chaque étape de la production. Pour
Erwan, il y aurait « une sorte de romantisme viticole qui voudrait bannir
de sonvocabulaire le terme de parcours technique. Or sans lui, il n’y a pas
d’expression sensible dans les vins ». Qui oserait demander a un cuisinier
de faire un plat sans avoir appris les gestes de base et la maitrise des
outilsindispensables ? Cela dit, chez Faiveley, tradition, savoir-faire
et signature ne se diluent pas dans la technologie, bien au contraire. A
un tel niveau d’exigence, elle est ce nouveau chemin vers plus d’émo-
tion dans leurs vins de terroirs.

La taille, un geste unique qui se transmet

Erwan al’ame authentiquement bourguignonne. Pour lui, iln’y a pas
de grand vin sans un droit du sol inaliénable. Voila pourquoi il met en
placele «un pour trois » —un vigneron pour trois hectares : le méme
homme sur les mémes parcelles, de la taille 2 la vendange. La ligne de
conduite est donnée en fonction de la vigne, de I’année et des objec-

tifs pour chaque vin. Un soin particulier est apporté a la précision des
gestes qui se posent sur la vigne. « Celui de la taille est primordial pour
mot, c’est le geste quim’impressionne le plus, car il conditionne tout le reste.
Iln’existe pas d’école pour la taille. Alors, avant qu’ils partent, fai demandé
a deux anciens de transmettre leur savoir-faire & nos jeunes vignerons »,
explique Erwan Faiveley. I1a fallu sept ans de «viticulture de terroir »
pour restaurer ce fameux droit du sol sur le vignoble Faiveley : plus
d’insecticides, plus d’herbicides, des labours, une majorité d’intrants
bio, des engrais naturels, une certification Haute valeur environne-

Climats de Bourgogne

v Chaque vin issu d’un climat
ou 'ultra-terroir

ason gott et saplace dansla

Pasmoins de 1247 climats du hiérarchie des crus (appellation

vignoble de Bourgogne sont

classés au Patrimoine mondial de
PUnesco depuis le  juillet 2015.
Selon la définition officielle, un
climat est «une parcelle de vigne,
soigneusement délimitée et
nommée depuis des siecles, qui
possede son histoire et bénéficie
de conditions géologiques

et climatiques particuliéres.

régionale, Villages, Premier
Cru, Grand Cru) ». Une bande
d’environ 60 kilometres qui s’étire
de Dijon @ Chassagne-Montrachet
a été ainsireconnue. La petite
histoire veut que Clos-de-Béze

soit le tout premier des climats,
car le premier mentionné dans

les archives. Né en 636, il a gardé,
depuis, la méme superficie!

mentale de niveau trois, le plus haut. Et une foule d’attentions pas si
courantes dans ce vignoble séculaire...

«La signature sert le terroir et non I'inverse»

Eve a rejoint son frére en 2014. Son travail, qu’elle qualifie d’« opéra-
tionnel », comprend la commercialisation en France. Elle est égale-
ment en charge de lacommunication de cette maison qui possede
dans son ADN une certaine retenue. Les Faiveley agissent, avancent,
sans tambour ni trompette. IIs écrivent leur histoire plus qu’ils nela
racontent. [11leur faut tordre le cou d’un cliché : un domaine qui pos-
sede autant de vignes ne pourrait pas faire des vins aussi bons qu’un
autre qui en a peu... Heureusement, ce béte et méchant small is beautiful
propre au vin se fait de plus en plus rare. On devine que pour Eve, ce
sont les étiquettes qui parlent et non «I’étiquette ». La meilleure défi-
nition de la signature Faiveley, c’est elle quila donne: «Ilya 15 ou

20 ans, on buvait un Faiveley, point. Maintenant, on boit un Chambolle-
Musigny Faiveley, un Nuits-Saint-Georges Faiveley ou un Clos-de-Vougeot
Faiveley. La signature sert le terroir et non 'inverse. Nos vins existent par
Punique empreinte de leur climat. S’il faut définir notve style, il se loge dans
cet esprit et dans ce travail qui ont conduit a ces vins-la, sans artifices. »
Aujourd’hui, Eve et Erwan, intransigeants complices, ont parfaite-
ment compris que la signature maison est une ligne de conduite qui
n’arienavoiravec 'air du temps. Aulieu de recroqueviller le domaine
sur ses acquis ou de le confire dans I’habitude, ils avancent dans un
beau mélange de curiosité, de souplesse et d’audace. Tel Héraclite qui
prétendait qu’on ne se baigne jamais deux fois dans le méme fleuve, car
Peau s’y renouvelle en permanence, Eve et Erwan Faiveley suivent le
courant familial séculaire tout en empruntant leur propre tracé. Rebon-
dir et bouger était pour eux la meilleure maniere pour que le domaine
reste lui-méme. Leur pere leur a toujours dit qu’ils étaient libres. ¢

DOMAINE FAIVELEY

Superficie /120 hectares de vignes en propriété

Localisation | COte de Nuits, Cote de Beaune, Cote chalonnaise
Appellations |/ 60 en propriété : 12 Grands Crus =13 hectares,

24 Premiers Crus =13 hectares

Climats en monopole : Corton Grand Cru Clos des Cortons (rouge),
Gevrey-chambertin Premier Cru Clos des Issarts (rouge),

Beaune Premier Cru Clos de ’Ecu (rouge), Mercurey Premier Cru Clos
des Myglands (rouge), Mercurey Village Clos Rochette (blanc),
Mercurey Village La Framboisiére (rouge)

4
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—Gevrey-Chambertin. La Justice 2014. Domaine Faiveley

Vin profond aux tanins fondus, il allie la précision a la finesse, la corpu-
lence a ’élégance. Issu d’une petite parcelle aux sols de marnes riches
en fer, c’est un pinot cossu, aux fruits bien mars, délié et raffiné.
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POLYVALENTS
TOUT PRES Domaine Faiveley (s)

& Avec Faiveley, le terme excellence prend tout

DES ETOILES son sens. Le domaine s'étend sur douze hec- *
tares de grands crus, vingt-sept de premiers
crus en cotes de Beaune et de Nuits, mais
aussi plus de 70 en Céte Chalonnaise. La
famille s'est implantée il y a quelques années
a Chablis en reprenant un domaine emblé-
matique : Billaud-Simon. Larrivée d'Erwan
Faiveley aux commandes a incontestablement

donné un coup de jeune a cette institution. B

Les vins de ces 81 domaines et maisons passent réguliérement
a I'épreuve de nos dégustations. Qu'elles exploitent 4 hectares
ou plus d'une centaine, ces entreprises n‘ont cessé de Progresser,
d'affiner des détails, pour atteindre aujourd’hui
un excellent niveau. Tous prés des étoiles. ..

ous les « Chambertin-clos-de-
H]bel lS béze, 15,4 hectares

PAR MICHEL BETTANE Domaine Faivele.%
1,29 hectare
Trois parcelles. La plus grande

PLUS DE 87 HECTARES, NEUF CLIMATS, UNE PETITE FOULE

DE PROPRIETAIRES, AUTANT DE RAISONS DE SE DEMANDER est située au caeur exact du
CE QUI DEPARTAGE LES VINS. C'EST A MICHEL BETTANE, cru, allant du h:

SEUL CAPABLE, QUE NOUS AVONS CONFIE LE SOIN DE (Waraes e baf' ,
DEMELER L'INEXPLICABLE. IL L'A FAIT. ET VOILA COMMENT La deuxieme se trouve coté
LA CONNAISSANCE ET L'INTELLIGENCE VIENT AU LECTEUR. Chambertin, sous la vi

LA PREUVE PAR NEUF : 2 viene du

domaine Zibetti, et la troisieme
— 32 ares — va du milieu
au bas du cru sous 'une

LatriCiérES' MaZIS-Chambertiﬂ. des parcelles du domaine

;h:;aEn:]berttm' 9 1 hectaI’ES Rousseau. Elle produit
: ectares Domaine Faiveley, aujourd’hui la cuvée “Les
1,2 hectare Ouvrées Rodin”, en hommage

Domaine Fai S
Al weley, Ancienne propriété Dupont- AU méceéne du grand sculpteur,
3 ectare Tisserandot. ami de la famille Faiveley.
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Le Monopoly des Faiveley

afamille Faiveley, installée sur

Nuits-Saint-Georges depuis 1825,

propriétaire de 127 hectares de vignes
sur les trois cotes, détient le record de
monopoles en Bourgogne : 6 appellations
exclusives a Mercurey, Beaune, Corton et
Gevrey. Revendiquée sur I'étiquette, cette
mention signifie que le domaine est
I'unique propriétaire de |'appellation.
Les Faiveley se permettent méme le luxe

de ne pas toujours revendiquer ce privilege,

comme au Clos Rond et aux Mauvarennes,
aMercurey. Tour d’horizon avec Erwan
Faiveley, sa sceur Eve et le directeur
technique Jérome Flous.

MERCUREY

LA FRAMBOISIERE

Ce joli nom estdevenu au fil des ans
une épithete du patronyme Faiveley.
Sibienqu'onenabaptisé le chai de
Mercurey rénové en 2014. Le plus vaste
monopole bourguignon, 11 hectares,
estaussi le plus populaire de lagamme
et le plus abondant : 50 000 bouteilles
en Mercurey Village rouge. C'est le vin
gourmand par lequel on rentre dans la
famille. Il occupe toutes les orientations
d'un petitcirque argilo-calcaire al'écart
du hameau de Clos I'Evéque, autrefois
résidence d'été de 'ecclésiaste de
Tournus. Mais il y a en réalité deux
Framboisiére : la «vieille », sur un bas
de coteau argilo-marneux, et la « jeune »,
issue d'un remembrement, plantée

Avec 6 monopoles
a son actif, dont
le célébre grand cru
Corton Clos des
Cortons Faiveley,
la famille poursuit son
ancrage bourguignon
bientot bicentenaire.
PAR LEA DELPONT

FHOTO MANNIS GLKOUMOPOULCS

dans les années 1990 par Francois
Faiveley sur les hauteurs calcaires et
filtrantes. Cette initiative a sans nul doute
donné sa plénitude au monopole amputé
de sa moitié durant des décennies.

Cette dualité marquée lui confére un bel
équilibre entre le secteur historique plus
argileux, substrat structurant et
enveloppant, et le cailloutis de la partie
supérieure, gage de minéralité et d'ardmes
vibrionnants. « En bordure de bois, le
lieu-dit aurait été envahi de framboisiers
sauvages autrefois », raconte Jérome
Flous. IIs lui auraient laissé leur nom et
surtout leur inextinguible parfum, qui
fluctue selon les millésimes dans le
registre des baies sauvages, mires et
fraises des bois.

La Framboisiére 2017 : Le millésime
lui avolé un peu de couleur, d'un rouge
plus rubis que sombre, mais pas son
parfum signature : il virevolte et cajole
les narines. La bouche est généreuse,
juteuse et veloutée, salivante cueillette
de petites baies croquantes en find'été
dans le sous-bois, tout en fraicheur.
Une gourmandise a ne pas différer.

La Framboisiére 2016 : Surun
millésime plus concentré, marqueé par

le gel, un soupgon d'épices vient taquiner
le fruit. La texture, plus riche, reprend du
terrain sur les parfums de I'affriolante
Framboisiére. Tres joli toucher de bouche.
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MERCUREY PREMIER CRU
CLOS DES MYGLANDS

My Lord, my land’: | étymologie se perd un
peumais I'existence d'un dignitaire et
ancien propriétaire anglais semble bien
attestée pour les Myglands. Son nomde
gentleman-farmer est en adéquation avec
sa personnalité virile sur un terroir argilo-
calcaire des plus traditionnels, sur ses

6,3 hectares d'un seul tenant. Depuis
I'ancienne résidence d'été de |'évéque de
Tournus, les vignes s'enfuient vers I'est en
pente douce, de la téte de roche affleurante
jusqu'a un sol plus profond et plus gras.
Abreuvés des rayons du matin, les raisins
marissent merveilleusement sur cette
parcelle de bas de coteau, souvent
vendangée la premiere 3 Mercurey. Les
argiles ferrugineuses et rougissantes, dociles
au labour, donnent des vins riches en couleur
et élégamment musclés. Les Myglands sont
un premier cru opulent et velouté.

Les Myglands 2017 : Couleur sombre.
Une plénitude de maturité se dégage du
verre, avec un nez profond, un toucher
crémeux, un fruit de prune charnue. |l est
puissant, chaleureux et tonique.

Les Myglands 2016 : On est frappé par
I'aplomb de sa structure pour un pinot noir
chalonnais. I I'a construite dans |'adversité
d'un millésime rude, marqué par le gel de
printemps, une maturité longue a aboutir,
des vendanges tardives, des petits
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rendements a force de patience. Ce 2016
arbore une certaine noblesse, non dénuée
d'austérité, mais qui devrait se dérider
devant un plat en sauce. Ou avec le temps,
car il est paré pour la garde.

MERCUREY
CLOSROCHETTE

Voici le seul monopole blanc, jouxtant

La Framboisiére. Il dévale la pente tout
schuss, comme une piste de ski, plein est.
«Les anciens ne se sont pas trompés quand
ils ont planté des chardonnays ici»,
approuve Jérdme Flous. Des études de
résistivité des sols ont révélé la trés haute
teneur en calcaire du Clos Rochette, tache
rouge écarlate dans un océan bleu et vert
sur la cartographie en ohms de Mercurey.
Les analyses ont montré, phénomene
contre-intuitif, un coteau au sol de plusen
plus profond en montant, et de plus en plus
mince en descendant. Si Rochette veut dire
«petite roche », il n'y a pas que du cailloutis
dans le sol compact sous les pieds de
chardonnays. En témoignent les menhirs
blancs jadis déterrés et entassés sur les
bordures. Caractéristiques de Mercurey,
ces imposantes « pierres a trous », ainsi
qu'on les appelle ici, sont percées comme
des gruyeres, impactées « par /'éclatement
de bulles de gaz volcaniques ».

Clos Rochette 2017 : Frétillant au nez,
salade de fruits, bonbon exotique et suave,
rafraichi d'un zeste de citron vert, le Clos

Rochette n'est pas avare de sensations
olfactives. En bouche, il se révele plus
sage, droit et frais, avec de la rondeur et
du gras acquis a I'élevage (seize mois
dont la moitié en f(ts). Jérdme Flous lui
réserve une vinification au cordeau pour
« dompter son exubérance aromatique, le
serrer un peu sur le coté amande ».

La Framboisiére, le plus vaste monopole bourguignon.

Clos Rochette, le seul monopole blanc.

FHOTOS DR
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PLUS ANCIEN MONOPOLE DE LA FAMILLE DEPUIS 1874, LE CORTON CLOS DES CORTONS FAIVELEY
PORTE SON NOM. IL N'EXISTE QU'UN SEUL AUTRE GRAND CRU MONOPOLE EPONYME...

BEAUNE PREMIER CRU
CLOSDEL’ECU

En 2003, la famille Faiveley a perdu le
fermage du Clos de la Maréchale a Nuits-
Saint-Georges, signé trois générations plus
tot et récupéré par son propriétaire
Jacques-Frédéric Mugnier. Pour
compenser, Frangois a acquis, juste avant
de passer les rénes a Erwan, les

2,37 hectares du Clos de |'Ecu a Beaune. Un
autre monopole, premier cru, certes plus
petit, mais « on n'a pas perdu au change ! »
glisse Eve, a propos de cette parcelle qui
permettait a ses propriétaires, au Moyen
Age, de payer la redevance aux ducs de
Bourgogne. Ce terroir en forte pente est
atypique dans le finage communal : « Tres
solaire, trés caillouteux, limite aride », dit
Jérdme Flous. Son identité graveleuse,
dénuée d'argile, et son exposition plein sud
tranchent dans une appellation a
dominante marneuse orientée a I'est. De
fait, le Clos de I'Ecu ne produit pas un
gramme de gras: les vins sont droits et
denses. Ils délivrent toute la pureté du fruit.
Lavinification 100 % egrappée et peu
extractive le préserve d'un exces de raideur
des tanins, surtout les années de
sécheresse, que le Clos n'aime guére.

« I/ a fallu quelques années pour rattraper
la vigne tres enrichie en potasse, précise
Erwan. Elle produit de trés grands vins
depuis 2015 » ajoute celui pour qui
«¢'estaujourd’hui une des grandes
signatures de lamaison ».

b b

Clos de ’Ecu 2017 : Beaucoup de salinité
et d'épices dans ce vin soumis a rude
gépreuve dans |'été 2017. De la droiture
dans la matiére, une consistance
énergique, un coté floral, une fraicheur
réglissée furtive en fin de bouche.

Clos del’Ecu 2014 : La structure est
toujours ciselée. L'été 2014 pluvieuxn'a
pas noyé la belle verticalité du Clos,
insubmersible sur ses calcaires drainants.
Mais il lui a donné la note miellée du
millésime, pas le meilleur. Les ardmes
délicats du Clos peinent & s'exprimer.

GEVREY-CHAMBERTIN
PREMIER CRU

CLOS DES ISSARTS

Aprés en avoir été fermiers cinquante ans,
les Faiveley sont devenus propriétaires des
Issarts en 2003. Ses 61 ares, « essartés »

PHOTO JON WYAND

ou gagnés sur la forét du temps de
Charlemagne, constituent |a plus petite
appellation de Bourgogne. Mais a vigne
carte postale plantée au sommet de Gevrey,
al'extrémité nord du quartier des grands
crus, avait plus d'allure que de fond, arborant
son muret vaillamment debout, son portail en
pierres taillées surmonté d'un linteau gravé
etd'une enseigne en fer forgé et, plantée au
beau milieu de |a parcelle de poupée, une
«folie » ou maison de campagne érigée par
un médecin au Xix¢ siecle. Frangois s'était
empressé d'arracher une grande partie des
pinots grossiers qui lui gachaient le climat,
situé dans le prolongement des Ruchottes
d'Armand Rousseau, autre célebre
monopole. Les deux portails se dressent en
vis-a-vis, tel un couple de gardiens
fantdmes ouverts aux quatre vents. Les
Issarts « faisait pale figure parmi les
premiers crus », admet Erwan. Avec les
pinots fins plantés en 2005 et 2007, il a
retrouvé son rang. « Aujourd’hui, ¢'est un vin
trés sérieux dans la hiérarchie de Gevrey. »
Et méme |a batisse décatie, romantique
vigie des vignes longtemps abandonnée, a
retrouvé des couleurs, volets bleus et tuiles
vernissées. Erwan et Eve viennent d'en
achever la rénovation avec |'architecte des
Batiments de France et en ont confié les
clefs a une sculptrice pour en faire un atelier
de création. « On a installé un lit au premier
étage, je me suis promis d aller y passer
quelques nuits », confie Erwan, amoureux
du point de vue unique qu'elle offre.
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Le Clos des Issarts et cette étonnante maison de poupée construite au xx° siécle etrénovee par les Faiveley.

Clos des Issarts 2017 : Aunez, tres
expressif, on découvre des ardmes de fruits
jaunes, miirs, gourmands et tendus : une
élégance aromatique en contrepoint du
profil noir et plus animal de Gevrey. Le vin
délicat trouve son équilibre dans la
complémentarité de deux terrasses: I'une,
plus argileuse, qui nourrit une ligne de base
enrobée, soyeuse, et |'autre, plus calcaire,
qui I'étire dans |a verticalité et lui tisse une
trame dentelée. Sonintensité s'exprime
dans la longueur et non dans la puissance.

Clos des Issarts 2014 : Méme avec
quelques années de plus, le charme du fruit
opere toujours avec une belle et franche
attaque teintée de mare. Malgré sa couleur
presque noire, sa structure est cristalline
mais tendre. Le millésime peu généreux lui
vole un peu la fin de bouche.

CORTON GRAND

CRU CLOS DES

CORTONS FAIVELEY

Voila « /a vigne dont nous sommes le plus
fier », s'exclame Erwan Faiveley. Et pour
cause : elle porte en toute modestie le nom
de la famille. Il n'existe qu'un seul autre
grand cru monopole éponyme : la Romanée-
Conti. « Mais le prince de Conti est mort
depuis longtemps », sourit Eve. Le plus

ancien monopole du domaine, depuis 1874,
ne s'appelle Faiveley « que » depuis les
années 1930. « £n 1929, Louis Latour,
président du syndicat, a estimé que le nom
Clos des Cortons était trop exclusif,
confiscatoire et usurpé », raconte Eve. ||
s'en plaignit a |'arrigre-grand-pere,
Georges Faiveley, fondateur en 1934 de la
Confrérie du Tastevin, et surtout a la
justice. Mal lui en prit: le 25 juin 1830, le
tribunal d'instance de Dijon décidait de
rebaptiser |'appellation « Clos des Cortons
Faiveley » pour éviter toute confusion. Il
fallut aller jusqu‘a la Cour de cassation en
1937 pour trancher |'affaire définitivement
au bénéfice du défendeur, quin’en
demandait pas tant ! Cette parcelle de
2,77 hectares, a mi-pente de la plus célebre
butte du monde (viticole), est d'une
remarquable constance : « Quel que soit le
millésime, ¢ ‘est toujours une réussite. Elle
s'adapte a tout, soutient Erwan. Saufa
2004 », corrige-t-il. En forme de triangle,
elleregarde pleinest. Lapentea 15 % la
draine efficacement, sans ravinement. Elle
est assise sur un mince coussin d'oolithes
ferrugineuses, une galette rouge d'une
quinzaine de centimetres qui se transforme
en marnes blanches a mesure que I'on
monte vers la pointe. D'ailleurs, le sommet
dudernier grand cru rouge de |a cote de

Beaune taquine les chardonnays de Corton-
Charlemagne. « Depuis 2012, la partie
haute de la parcelle est méme plantée sur
25 ares en Charlemagne. Les deux
appellations partagent 1 hectare. » Encore
une autre rareté du Clos des Cortons
Faiveley, un cas unique dans les grands crus
avec Musigny.

Clos des Cortons Faiveley 2016 : Robe
profonde, violine, brillante. Puissance et
structure se dégagent du verre : fruits noirs
épicés, précision graphite. La bouche ample
etronde renferme une grande énergie et
une concentration intense, renforcée par
les petits rendements de 2016. Les tanins
trés aboutis expriment une sensualité
tactile et appétente en bouche. Ce trés
grand cru aux muscles fins « est celui qui
peut le plus séduire des Bordelais », estime
Jérome Flous.

Clos des Cortons Faiveley 2009 :
Malgré un été pluvieux, les Cortons ont
comme d'habitude parfaitement évacué
I'humidité ambiante. Le vin en ressort
moins dense, plus aromatique, avec une
belle vivacité du fruit confituré, épice,
persistant. |l démontre ses capacités de
garde méme sur un millésime moins
concentreé.
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Domaine Faiveley,
Corton Charlemagne Grand Cru 2015

Trés beau nez distingué, fin avec un joli équilibre entre bois

et fruit. En bouche, vin riche et volumineux avec une minéralité
exceptionnelle. Onctueux, riche et persistant.

Garde : a boire — 2025.

Very nice distinguished nose, fine with a nice balance between
woodiness and fruitiness. On the palate, rich and voluminous wine
with an exceptional minerality. Unctuous, rich and persistent.
Ageing: to drink - 2025.

Domaine Faiveley,
Corton Charlemagne Grand Cru 2017

Au nez, tres belle note de boisé de classe, des épices, du poivre
blanc, du citron frais et des fleurs blanches. Une touche d’origan
trés intrigante. En bouche, trés minéral et savoureux, riche avec
de la distinction, profond, trés minéral. Persistant et expressif.
In the nose, very nice classy woody notes, spices, white pepper,
fresh lemon and white flowers. A very intriguing touch of oregan.
On the palate, very mineral and tasty, rich with distinction, deep,
very mineral. Persistent and expressive.
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Ces 60 crus qui font la Bourgogne

En 2005, Frangois Faiveley décidait de
passer la main a son fils Erwan. Ce dernier
n'était encore qu'un tout jeune homme,
25 ans, mais son empreinte sur la vie du
domaine ne tardera pas a se faire sentir.
D'autant qu'il va s‘entourer rapidement
d'un fin technicien a la compétence a la
fois viticole et cenologique : Jéréme Flous
(arrivé en 2007). Résultat : des vins qui ont
rarement eu autant d'éclat et de précision.
Le domaine de Nuits-Saint-Georges
souffrait jusqu'alors de sa réputation
d'élaborer des vins rouges austéres dans
leur jeunesse. Un style qui méritait un
aggiornamento. C'est chose faite. Depuis
Eve, la sceur d'Erwan, a également rejoint
I'entreprise familiale (2014).

En bon Bourguignons, ils ont mené paral-
Ielement un travail dans les vignes et en
cave. Le travail du sol a ainsi été généra-
lisé et les taches réorganisées pour que
les vignerons soient en charge d'un par-
cellaire précis qu'ils suivent tout au long
de I'année. L'élevage en ft a également
été revu en profondeur avec de nouveaux
fournisseurs. Les bois utilisés connaissent
de longues périodes de séchage afin
d'éviter tout caractere végétal aux vins.

C'est en fait tout I'outil de travail qui a été
repensé : le domaine inaugurait, I'annee
derniére, une nouvelle cuverie sur son site
historigue de Nuits-Saint-Georges. Un
édifice de 11 meétres de hauteur habillé
d'une charpente métallique style Eiffel,
doté d'une haute porte vitrée en ogive.

Domaine Faiveley
En 2016, le rachat d'une parcelle
fait passer la superficie de 0,03 ha
a 0,1 ha, soit une production de
400 bouteilles par an ! 2007 se
montre pénétrant, tout en douceur
raffinée et soyeuse, déja décadent et
automnal, 1933, sorti de la cave du
domaine et dégusté en 2019, offrait
un nez invraisemblablement frais

Domaine Faiveley - Chronique d’un retour au premier plan
n° 165 - Septembre 2019

Une belle réussite architecturale, donnant
sur les vignes de I'appellation, mais aussi
un aménagement comme en réverait tout
vinificateur. Il permet de travailler au maxi-
mum par gravité et d'éviter le pompage
des vins.

Deux ans plutot, Faiveley s'était égale-
ment doté d'une nouvelle cuverie sur son
site historique de Mercurey permettant de
vinifier et d'élever les 72 hectares exploi-
tés en Cote chalonnaise (la famille y est
implantée depuis 1933).

Des outils pour bichonner les 120 hec-
tares du domaine, du nord de la Cote de
Nuits a la Céte chalonnaise, dont 12 hec-
tares Grands Crus et en 27 Premiers Crus.
Un domaine, parmi les plus conséquents
en Bourgogne, qui s'est étoffé ces dix
derniéres années dans de beaux terroirs
avec la reprise en 2013 du domaine Du-
pont-Tisserandot a Gevrey-Chambertin et
du domaine Monnot a Puligny-Montrachet
(2008).

En 2014, Faiveley mettait méme deux
pieds a Chablis en reprenant le domaine
Billaud-Simon. Pas moins de 20 hectares
de vignes ou figurent quatre Grands Crus
(Les Clos, Les Preuses, Vaudésir et Les
Blanchots), quatre Premiers Crus (Montée
de Tonnerre, Mont de Milieu, Fourchaume
et Vaillons).

Bref, le domaine entend, plus que jamais,

jouer son role de locomotive de ces diffé-
rents vignobles.
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